
Quintarelli Valpolicella Classico Superiore
Italia / Veneto / Veneto

Giuseppe 'Bepi' Quintarelli (1927 - 2012) regnes for å være Amaronens far og Valpolicellas magiker. Vingården
i hans hjemby Negrar, Verona, ble etablert i 1924 av hans far. Giuseppe var ansvarlig for vinene siden midten
av 50-tallet og som en ihuga tradisjonalist var han kompromissløs. Han reduserte avlingene og innførte en
møysommelig og arbeidskrevende praksis i både vinmarkene og i selve kjelleren.  Her er det lang lagring som
gjelder, - opptil 7 år på store, gamle fat, - bortsett fra Alzero som lagres i barriques. Quintarelli har dyrket og
brukt en salig blanding av forskjellige druer, noe som gir viner med stor karakter og personlighet.
Vinhuset drives idag av barn og barnebarn.
De vakre og lett gjenkjennelige etikettene var tildigere håndskrevet og limt på av Guiseppes døtre.

Druene vokser på kalkholdig, vulkansk leire-/jordbunn. Klimaet er mildt og vingårdene ligger ca. 240 m.o.h.
85% av druene som benyttes er lovbestemte og er to av de samme druene som i Amarone. De resterende
15% består av Nebbiolo, Sangiovese og Croatina. 
Quintarellis "standard" Valpolicella er faktisk en rik og fyldig Ripasso.

Type Rødvin

Klassifikasjon DOC

Produsent G. Quintarelli

Årgang 2017

Druetyper 55% Corvina og Corvinone, 30% Rondinella, 15% Cabernet, Nebbiolo, Croatina
og Sangiovese

Vinifikasjon Druene presses forsiktig og masereres i 5 dager med utvalgt gjær. Halvparten av
druene tørkes kort, og vinen ligger deretter 6 år på fat. 

Lagring Vinen lagres 6 år på fat. Vi opplever derfor modne viner med rundhet og eleganse.

Analyse Alkohol: 15,0 %           Sukker: 2,4 g/l            Syre: 5,65 g/l

Holdbarhet Konsumklar, men kan lagres i opp til 10 år.

Karakteristikk Dyp rød farge. Fyldig og elegant med duft av mandelkjerne og kirsebær, samt
toner av sjokolade og hint av krydder. Velbalansert.  

Passer til Glimrende til pastaretter, pizza, kalv og kylling, men også vel verdt å prøve til
lammelåret, rådyret eller til reinsdyrfiléten!

Høyoppløselig bilde

Volum

0,75 L

Varenummer

3187401

EPD-nr

244053
 

Pris Vinmonopolet

kr. 1 349,90

Antall i kasse

12

Sortiment

 

Vectura nr

105057
Status: Skaffevare
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Bruk av alkohol kan gi ulike skadevirkninger. Nærmere informasjon finner du her:
· https://helsenorge.no/rus-og-avhengighet/alkohol/alkoholens-virkning-pa-kroppen ·
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