
Quintarelli Amarone Valpolicella Classico
Italia / Veneto / Veneto

Giuseppe 'Bepi' Quintarelli (1927 - 2012) regnes for å være Amaronens far og Valpolicellas magiker. Vingården
i hans hjemby Negrar, Verona, ble etablert i 1924 av hans far. Giuseppe var ansvarlig for vinene siden midten
av 50-tallet og som en ihuga tradisjonalist var han kompromissløs. Han reduserte avlingene og innførte en
møysommelig og arbeidskrevende praksis i både vinmarkene og i selve kjelleren.  Her er det lang lagring som
gjelder, - opptil 7 år på store, gamle fat, - bortsett fra Alzero som lagres i barriques. Quintarelli har dyrket og
brukt en salig blanding av forskjellige druer, noe som gir viner med stor karakter og personlighet.
Vinhuset drives idag av barn og barnebarn.
De vakre og lett gjenkjennelige etikettene var tildigere håndskrevet og limt på av Guiseppes døtre.

Druene vokser på kalkholdig, vulkansk leire-/jordbunn ca. 240 m.o.h.
Druene plukkes i slutten av september og legges deretter til tørking i flate trekasser i ca. 3 måneder. Dermed
mister de væske og skrumper inn til rosiner. Sukkernivået øker betydelig, og dette igjen øker
alkoholpotensialet.
Quintarellis Amarone er intet mindre enn fantastisk!

Type Rødvin

Klassifikasjon  DOC

Produsent G. Quintarelli

Årgang 2015

Druetyper Corvina,  Rondinella,  Cabernet Sauvignon,  Nebbiolo,  Croatina og Sangiovese

Vinifikasjon Etter forsiktig pressing gjennomgår druene en langsom gjæringsprosess under
kjølige temperaturforhold. Dette sikrer konservering av aromaene som dannes ved
tørkeprosessen. Når alkoholgjæringen er ferdig blir vinen tappet på slavonske
eikefat hvor den malolaktiske gjæringen starter.

Lagring Ca. 8 år på fat før tapping.

Analyse Alkohol: 16,5 %           Sukker: 8,1  g/l            Syre: 5  g/l

Holdbarhet Lagringspotensiale 20 - 30 år.

Karakteristikk Dyp rød, nesten sort farge. Duft av nøtter, tørket fiken, mandler og fioler. Rik smak
av saftige kirsebær, solbær og bjørnebær. Lang sødmepreget ettersmak.

Passer til Nydelig til kraftig vilt som rype og orrfugl, og til blåmugg- og andre kraftige oster.

Høyoppløselig bilde

Volum

0,75 L

Varenummer

4106501

EPD-nr

4228144
 

Pris Vinmonopolet

kr. 3 584,90

Antall i kasse

6

Sortiment

 

Vectura nr

111890
Status: Skaffevare
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Bruk av alkohol kan gi ulike skadevirkninger. Nærmere informasjon finner du her:
· https://helsenorge.no/rus-og-avhengighet/alkohol/alkoholens-virkning-pa-kroppen ·
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